
MENU DU MOIS DE JUIN 2019 (les viandes sont V.B.F ou UE)

27/05LUNDI
DEJEUNER

SALADE STRASBOURGEOISE

BOULETTE AGNEAU CURRY

HARICOTS BEURRE SAUTÉS

CANTAL

BANANE  FRUIT

28/05MARDI
DEJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME

PALETTE A LA DIABLE CUITE

FRITES

CREME DESSERT VANILLE

29/05MERCREDI
DEJEUNER

PAMPLEMOUSSE

ESCALOPE DE POULET SCE CHAMP.

CELERI GARNITURE

FROMAGE FONDU

GLACE BATONNET AU CHOCOLAT

30/05JEUDI
DEJEUNER

31/05VENDREDI
DEJEUNER

03/06LUNDI
DEJEUNER

CREME DE FOIE

BROCHETTE DE DINDE GRILLEE

POMMES DE TERRE SARLADAISE

YAOURT AUX FRUITS MIXES BIO

04/06MARDI
DEJEUNER

TOMATES H. VERTS ET GESIERS

AIGUILLETTES CANARD GRILLEES

CAROTTES, NAVETS ET CHAMP.

PUR BREBIS

GATEAU BASQUE

05/06MERCREDI
DEJEUNER

MELON

ROTI DE PORC

COQUILLETTE BIO BEURRE

TOME DES BAUGES AOP

FRAISES AU SUCRE

06/06JEUDI
DEJEUNER

SURIMI BATONNET MAYO

SAUTE DE VEAU A L'ESTRAGON

SALSIFIS POELES AU BEURRE

CREME DESSERT AU SPECULOOS

07/06VENDREDI
DEJEUNER

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE

FILET DE COLIN BONNE FEMME

RIZ BASMATI BIO

PYRENEES

FRUIT DE SAISON

10/06LUNDI
DEJEUNER

11/06MARDI
DEJEUNER

LAITUE JAMB. EMMENTAL PDT TOM.

BOEUF GOULASH

SEMOULE AU BEURRE

ST NECTAIRE

CONE VANILLE

12/06MERCREDI
DEJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE

CUISSE DE POULET AU PAPRIKA

POELEE MERIDIONALE

BRIE

CRUMBLE AUX POMMES

13/06JEUDI
DEJEUNER

TOMATES MOZZARELLA SCE VGTTE

AIGUILLETTE POULET A LA CREME

WEDGES

FLAN AU CHOCOLAT

14/06VENDREDI
DEJEUNER

CREPE FROMAGE

DOS DE MERLU GRILLE

BROCOLIS A LA CREME ET THYM

BUCHE DU PILAT

ANANAS

17/06LUNDI
DEJEUNER

SALADE COMPOSEE AUX CROUTONS

CHIPOLATAS

POMMES DE TERRE RISSOLEES

COMTE

FRUIT DE SAISON

18/06MARDI
DEJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME

BOULETTES D'AGNEAU SCE PROVENÇALE

HARICOT VERT T/F AU BEURRE

ECLAIR CHOCOLAT

19/06MERCREDI
DEJEUNER

PASTEQUE

STEAK HACHE GRILLE

COQUILLETTE BIO BEURRE

ST PAULIN

FRUIT DE SAISON

20/06JEUDI
DEJEUNER

MACHE AUX PDT ET COMTE

CORDON BLEU

COURGETTE A LA CREME

FROMAGE BLANC AVEC SUCRE

21/06VENDREDI
DEJEUNER

PATE DE CAMPAGNE

SAUMONETTE A LA GRENOBLOISE

QUINOA AU BEURRE

CRU RESERVE

FRAISES AU SUCRE

24/06LUNDI
DEJEUNER

TOMATES OEUFS ET EMMENTAL

ESCALOPE DE DINDE A LA CREME

CAROTTES VICHY

GATEAU DE SEMOULE AUX RAISINS

25/06MARDI
DEJEUNER

MAQUEREAUX SAUCE ESCABECHE

SAUTE DE PORC A LA MOUTARDE

FUSILLI AU BEURRE BIO

VACHE QUI RIT

FRUIT DE SAISON

26/06MERCREDI
DEJEUNER

PAMPLEMOUSSE

RISSOLETTE DE VEAU

PRINTANIERE DE LEGUMES

COULOMMIER

CREME DESSERT VANILLE

27/06JEUDI
DEJEUNER

MELON

ROTI DE BOEUF AU JUS

POMMES DE TERRE SAUTEES

FLAN AU CHOCOLAT

28/06VENDREDI
DEJEUNER

RIZ AU THON ET H. ROUGES

DOS DE COLIN GRILLE

RATATOUILLE

SAINT NECTAIRE AOP

SALADE DE BANANES AU YAOURT


